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KURU INCIR TATLISI

1 kg. kuru incir

500 gram ceviz igi
500 gram toz seker
1/2 litre su

150 gram kaymak

incirleri Ik suda 5 dakika beklettikten sonra, incirlerin Gzerindeki nisastayi yikayarak, temizleyelim.

incirlerin Ust delik kismindan isaret parmagdimizi sokarak, incirlerin i¢ini genigletelim. Buraya par¢a halindeki
cevizlerden aldigi kadar dolduralim.

Acik kisimlari (Cevizler) yukari gelecek sekilde, kenarli bir tepsiye dizelim. Toz sekeri Gizerine serptikten sonra,
incirlerin Ust seviyesine kadar su ilave edip, agzi kapali olarak pigirelim.

incirler yumusayip da surup biraz kivama gelince, tepsiyi ocaktan alarak agzi acik sekilde, tstten yanan firina
koyalim.

incirler kizarmaya baslayinca, firndan ¢ikartalim.

Soguduktan sonra, lizerlerine koyacagimiz bir parga kaymakla servis yapalim.
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