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KURU INCIR TATLISI

1 yumurta

1 bardak seker

1 bardak ceviz (kiyilmig)

1 bardak su

1 bardak kuru incir (dogranmis)
2 corba kasiJi sadeyagd

1,5 bardak elenmis un

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karbonat

Su, bir kapta iyice kaynatildiktan sonra icine yag ve dogranmig incirler konmus kaseye doékulir. Yumurta ve
seker cirpilir, ilave edilir. Karbonat, tuz, un ve kiyilmis cevizin hepsi birden yaglanmis kaliba dékaltr. Benmari
olmasi tercih edilir. OImadigi takdirde derince tencereye su konur ve kalip veya tatl yapilan kap su igine
oturtulur. 2 saat kadar pigirilir.
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