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INCIR TATLISI

Yasemin Dikmetas

1/2 kg. kuru incir

1 cay kasigi dévilmus karanfil

1 su bardag iri ddvulmis ceviz igi
1 rulo kaymak

1 su bardagi su

1 su bardagi toz seker

incir yikanip aksamdan islatilir.

Islatilan incirler stizUlUr. Alt kisimlar bigak ucuyla acilarak icleri cevizle doldurulur.

Tencereye saplari yukari bakacak sekilde dizilir. Karanfil, su ve toz seker ilave edilir.

AJir ateste serbeti iyice kivamlanana kadar pisirilir. Soguduktan sonra servis tabagina alinarak kaymakla servis

yapilir.
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