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KURU INCIR TATLISI

30 kuru incir

250 gr. i¢ ceviz

2 bardak seker

2 bardak su

100 gr ince ¢ekilmis yesil fistik ici

incirleri aksamdan yikayip 1slatin. Ertesi giin siizlip sap kisimlarindan oval olarak kesin ve igini gikarin. iri
cekilmis ceviz igiyle iglerini doldurup tepsiye dizin.

Su ve toz sekeri kaynatip surubu hatirlayin. Incirlerin Gzerine gezdirecek dékin. Cevizler pembelesinceye kadar
yaklasik 30 dakika firinda pisirin.

Incir tathsinin Gzerine ezilmis yesil fistik serpin. Soguduktan sonra servis yapin.
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