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KURU INCIR TATLISI

18 adet kuru incir

Findik (Her incire 4 adet)

Toz seker (her incire 1 cay kasigi gelecek sekilde)
1 yemek kasigdi tereyadi

1 su bardagi su

Uzeri Igin:

Kaymak

Toz yesil fistik

Kuru incirlerin kafa kisimlari kesilir.
Ortasindan disa dogru bastirilarak genigletilir.
Daha sonra incirler, tavaya dizilir.

Her birinin igine, 4’er tane findik koyulur.
Uzerine de 1‘er cay kasidi toz seker serpilir.
Tavanin ortasina tereyagi ve suyu ilave edilir.
Kapag! kapatilir.

Kisik ateste, 35 dakika kadar pisirilir.

Pisen incirler, servis tabagina alinir.
Sogumaya birakilir.

Soguyunca Uizeri, kaymak ve toz yesil fistikla sislenir.
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