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KURU INCIR TATLISI

https://www.elele.com.tr

Yarim kg kuru incir

1 su bardagi ceviz igi

1 su bardag Antep fistigi

1 su bardagi ¢ekirdeksiz kuru tiztim

1 tath kasigi ince ¢ekilmis Antep fistig
1 cay kasigi targin

Surup igin:

2 su bardag tozseker

3 su bardagi su

1 corba kagigi limon suyu

Incirleri bir gece éncesinden yeterince sismeleri igin suda bekletin. Ertesi guinu sap kisimlarindan kesip iclerini
agin. Surup igin seker ve suyu seker iyice eriyinceye kadar karistirip bir tagim kaynatin. Limon suyunu ekleyip 5
dakika daha kaynatin ve ocaktan alin. Igc malzemesi igin ceviz igi, antepfistig, tar¢in ve kuru tiziimui bir kasede
karistirin. Incirlerin igine cevizli karisimi paylastirip firin tepsisine dizin. Serbeti lizerlerine gezdirerek dékdin.
Onceden isitilmis 175 dereceye ayarli firnda 15 dakika pisirin. Firindan alip sogumaya birakin. Dilerseniz
kaymakla birlikte servis yapin.
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