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KURU FASULYELI YUFKA BOREGI

6 kisilik gerekli malzeme:
4 hazir yutka

1 su bardag@i kuru fasulye
1 su bardag sicak su

1 sogan

1 corba kasigi siviyag

1 su bardag yogdurt

2 cay bardagi st

Tuz, karabiber

Fasulyeyi aksamdan islatin. Suyunu degistirip fasulyeler yumusayana kadar haglayin ve stiziin. Sogani soyup
yemeklik dograyin. 2 ¢orba kasiJi siviyagi tavada isitip sogani kavurun. Fasulye, su, tuz ve karabiberi ekleyip
tavayi ocaktan alin.

Firin tepsisini 1 corba kagigi siviyag ile yaglayin. Birinci yufkay kenarlari digari tagacak gekilde tepsiye yayin.
Uzerine 3 gorba kagigi siit gezdirin. Fasulyeli harcin Ggte birini yayn.

Ikinci yufkay burusturarak tepsi biyUkliginde yayin. Sit ve i¢ malzeme bitene kadar islemi tekrarlayip
siralamayi yufka ile tamamlayin. Diga sarkan yufkayi ige dogru kivirin. Yogurt ile 7 kagik yag bir kapta karigtirip
bdregin tzerine strtin. Onceden isitilmig 180 derece firinda Uzeri kizarana kadar pigirin. Dilimleyip servis yapin.
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