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KURU FASULYELI SIGARA BOREGI

3 adet yufka

1 su bardag@i kuru fasulye

1 su barda@i rende beyaz peynir
8-10 dal maydanoz

2 adet taze sogan

2 ¢orba kagsiJi sivi yag

Yarim tath kasigi pul biber
Kizartmak igin:

Siviyag

Kuru fasulye haglanir, ezilir. Uzerine ince kiyllmig taze sogan, maydanoz, peynir, pul biber ve sivi yag eklenir,
harmanlanir. Yufkalar G¢cgen olarak 12 pargaya kesilir. (Toplam 36 adet). Yufkanin kalin tarafina yeteri kadar i¢
konur, sarilir, ucu suyla tutturulur. Hazirlanan borekler kizgin yagda pembe renkte kizartilir. Kagit haviuya
cikarilr.
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