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KURU FASULYELI PILIC

400-600 gr'lik 1 pilic (yikanip temizlenmis ve Gtllenip 4'e boélinmas)

400 gr (2 su barda@i) kuru fasulye (1 gece soguk suda bekletilmis)

100 gr (7 gorba kasigi) tereyagi

3 blyluk domates (kabuklari soyulup, ¢ekirdekleri temizlenerek kugsbagsi dogranmis)
3 ¢corba kasiJi domates salcasi

1 kirmizi sivribiber

4 su bardag tavuk suyu

1 cay kasigi tuz 1 kahve kasigi karabiber

BuyUkge bir tencereye 5-6 su bardagi su koyup kaynatmiz. Kuru fasulyeleri siizlip, kaynar suya atiniz. Atesin
altini biraz kisip, fasulyeleri 25-30 dakika, hafifce pisene kadar kaynatiniz. Kaynamis fasulyeleri, kevgirden
slizerek bir kenara birakiniz. Bu arada blyukce bir bagka tencereye tereyagdi, koyup, orta ateste eritiniz. Yag
kizinca pili¢c parcalarini katip, ara sira karigtirarak 10 dakika pisiriniz. Domates, domates salgasi, kirmizi
sivribiber, tavuk suyu, tuz ve biberi ekleyip atesi kisiniz. Karigimi 30 dakika pisiriniz.

Sizulmas fasulyeleri tencereye koyup, orta ateste 20-25 dakika, fasulyeler yumusayana kadar, gerekirse biraz
daha sicak tavuk suyu ekleyerek pisiriniz.

Kuru fasulyeli pilici isitilmig bir servis tabadina aktarip, servis ediniz.

Not: Domates salgasi ile birlikte 1-2 ¢corba kasigi ketgap da eklerseniz, yemek daha lezzetli olur. Fasulyelerin

pisme siresi cinsine gore degistiginden, yumusak olmalarina 6zen goésteriniz.
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