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KURU FASULYELI PASTA

2 Su Bardagi Duru Kuru Fasulye
1 Paket Vanilya

1 Su Bardag@ Seker

3 Yumurta

1 Paket Kabartma Tozu

Sosu lgin:

1 Paket SUtli Cikolata

1 Paket Bitter Gikolata (80 g)

1 Paket St Kremasi

2 su bardag kuru fasulyeyi iyice dagilana kadar haglayin. Haglanan kuru fasulyelerin kabuklarini soyup
rondodan gegirin.

Uzerine sekerini ilave edip iyice sekerler eriyene kadar rondodan gegirin.

Karigimin igerisine yumurta, vanilya ve kabartma tozunu ekleyip kagik yardimi ile karigtirmaya devam edin.
Yaglanmig tepsinin Gzerine hamuru iyice yayip 6nceden 170 derece isitilmis firinda 40 [2] 45 dakika kadar
pisirin.

Kekin pisme islemi tamamlanirken diger yanda tavanizin igerisine aldigini kremay! isitin ve ¢ikolatalarini ekleyip
ocagdin altini kapatin.

Gikolatalari kremanin igerisinde eritin pirlizsiiz bir hal alana kadar karistirin.

Kekin pisme islemi tamamlandiktan sonra hazirlayip soguttugunuz gikolata sosunu tzerine dékinuz.
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