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KURU FASULYELI MISIR CORBASI

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendiriimesi Projesi
Ankara 2006

2 kg misir yarmasi veya unu
Y2 su bardad kuru fasulye
250 g kugbag! kemikli et

1 cay kasigi kirmizi biber

1 cay kasigi tuz

Kuru fasulye bir gece énceden islatilir.

Ayri bir tencerede kemikli et suyla birlikte pismeye birakilir.
Et yumusayinca tzerine misir yarmasi ve fasulye ilave edilir.
Surekli karigtirmak suretiyle kaynamasi saglanir.

Hepsi birlikte yumusayincaya kadar pigirilir.

Suyu gektikge gerek olursa sicak su ilavesi yapllir.

Atesten almaya yakin tuzu ve biberi ilave edilir.

Not: Bulgur ¢orbasi gibi de yapilir. Ancak bulgur yerine kirllmig misir kullanilir. Bazi yorelerde stizme yogurtla
yapilan sekli ayranl ¢orba olarak adlandirilir. Kirllmig misirla ve ayranla hazirlanmig olan gesidi, Karadeniz[Zlin

bazi yérelerinde "korkota gorbasi" olarak adlandiriimaktadir. Kirilmig misira korkota denir.
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