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KURU FASULYELI MANTI

Malzemeler:

3 su bardagi un

1 adet yumurta

Yarim su bardagi su

4 su bardagi haslanmig kuru fasulye
3 corba kasigi tereyagi

8 su bardag tavuk suyu

3 su bardagi su

3 dig sarimsak

Tuz, karabiber, kirmizi pulbiber

Yaplligt:

Hamuru hazirlamak igin yumurta, un, yarim su bardagi su ve tuzu bir kapta yogurup, 10 dk. bekletin. Ayri bir
yerde haglanmig fasulyeyi tuz ve karabiberle birlikte robottan gegirin. Hamurdan iri pargalar koparin. Tepsi
blyikliglnde ve yarim milimetre kaliniginda agin. Once boylamasina sonra enlemesine kiigiik kareler
olusturacak bigimde kesin. Ortalarina hazirladiginiz fasulye puresini koyun. Dort kenarini birlestirin. Yaglanmig
firin tepsisine dizin. 200 dereceli firnda hafifge pembelestirin. Daka sonra kaynayan tavuk suyunda haglayin.
Servis tabagina alin. Onceden hazirladiginiz sarimsakli yogurdu mantinin tizerine gezdirin. Biberi yagda yakip,
yogurtlu mantinin Gzerine gezdirip, servis yapin.

Fotograf "sesli" tarafindan génderildi. 02.07.2018
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