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KURU FASULYELI KESME CORBASI

Yarim su barda@i kuru fastlye
1 su bardag: erigte

5 bardak su

1 adet sogan

1 yemek kasigi salca

1 yemek kasigdi tereyad

1 cay kasigi tuz karabiber

Kuru fasulyeleri aksamdan islatin. Ertesi giin fasulyeyi 5 bardak suda kaynatin. Fasulyeler iyice yumusayinca,
icine erigteyi ekleyin. Tuzunu ve karabiberini de ilave ettikten sonra eristeler pisme kivamina gelinceye kadar
ateste tutun. Diger tarafta, kliglk kiicik dogranmis soganlari, tereyaginda kavurun. Salgayi ekleyin, birka¢
dakika gevirin. Bu karigimi fasulyeye ilave edip karistirin. Bu sekilde biraz daha pisirdikten sonra atesi kapatin.
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