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KURU FASULYELI KESME CORBA (ARTVIN)

1/2 su bardag kuru fasulye
1 su bardag: erigte

5 su bardagi su

1 adet kigulk sogan

1 yemek kasigi salca

1 yemek kasigdi tereyadi
tuz

karabiber

Aksamdan islatiimig kuru fasulyeler 5 bardak su ilave edilerek hasglanir. Fasulyeler iyice yumusayinca eristeler
eklenir. Tuz ve karabiber ilave edilir ve erigteler pisene kadar kaynatilir. Diger tarafta kliclk ki¢Uk dogranmig
soganlar yagda kavrulur. Salca eklenir ve birkag¢ dakika daha cevrilir, fasulyeli karigima katilir. Bir iki tasim daha
kaynatilir ve sicak servis edilir.
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