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KURU FASULYELI KEK

Malzeme

- Yarim su bardagi sivi Sana

- 1 su bardagdi haslanmis kuru fasulye (yarim su bardagi pismemis kuru fasulye)
- 3 adet yumurta

- 1,5 su bardagi un

- 1 su bardagi seker

- Yarnm su bardag ceviz

- 1 tath kasigi targin

- 1 paket kabartma tozu

Hazirlanisi

Kuru fasulyeleri bir gece dnceden islatip, islattiginiz su ile tuz eklemeden haglayin.

Hagslanmis fasulyeleri, ezin veya mikser ile pure haline getirin.

Derin bir kdsede yumurtayi ve sekeri krema kivamina gelene kadar ¢irpin.

Karisim krema kivamina geldikten sonra icine Sivi Sana?yi ilave edip, ¢irpmaya devam edin.

Bir slizge¢ yardimi ile eleyerek unu, kabartma tozunu ve targini ilave edip, karistirin.

En son olarak kek harcina, ezilmis kuru fasulyeleri, iri cekilmis cevizleri ekleyip, tahta bir kasik ile karistirin.
Kuru fasulyeli kek harcini, énceden Sana ile yaglayip, unladiginiz kek kalibina dékip, 6nceden 185 derecede
isitiginiz firnda 35-40 dakika pisirin.

Pisen keki kalibin i¢cinde 5 dakika bekletip, sogutuktan sonra servis edin.
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