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KURU FASULYELI KANEPE

Yarim su barda@i kuru fastlye
8 corba kasiJi siviyag

1 tatl kasidi aci biber salgasi
2 cay kasigi pul biber

6 sap maydonoz

10 dilim ekmek

1 tath kasigi kirmizi toz biber
10 dilim fume et

1 cay kasigi tuz

Aksamdan islattiginiz kurufasulyeyi haglayip siiziin. 4 gorba kasigi siviyagd bir tavaya alip Uzerine salga ve
kurufasulyeyi ekleyin. 2-3 dakika kavurun. Pulbiber ve tuz ilave edip harmanlayin. Ocaktan alip ince kiyllmig
maydanoz ekleyin. Diger taraftan kalin siviyag ve toz kirmizibiberi karigtirip ekmeklerin tizerine gezdirin.
Onceden isitilmis 180 derecelik firinda Ustleri kizarana kadar pisirip ¢ikarin. Ekmekleri servis tabagina alip
Ustlerine birer dilim fime et koyun. Hazirladiginiz kurufasulyeli harci ekmeklere paylastirip servis yapin.
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