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KURU FASULYELI KANEPE

4 dis sarimsak

1%2 su bardagi konserve kuru fasulye
2 adet limon suyu

2 dal biberiye

1 yemek kasigi tereyagi

1 adet ufak baguette ekmek

8 adet taze feslegen yapragi

1 tutam deniz tuzu

Firnninizi 200 dereceye getirin.

Sarimsak dislerini kabuklari ile birlikte aluminyum folyonun igine alip Gizerlerine 1 tatli kagi§i kadar tereyagi
dokup agzini sikica kapayin ve firinda yaklasik 35 dakika kadar pisirin.

Soguduktan sonra kabuklarini soyun ve mutfak robotunda fasulye, sarimsak, limon suyu, biberiye, tereyagi ve
tuzu birlikte ¢ekin.

Ekmek dilimlerinin her tarafina tereyagi surtp firnda kizartin.

Fasulyeli karisimdan 1-2 yemek kasigi kadar alip Gzerlerine strun.

Kiyilmig fesle@en ile servis edin.
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