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KURU FASULYELI KABAK

5 adet kabak

1 su barda@i kuru fasulye (haslanmig)
1 ¢corba kasigi domates salgasi

1 dis sarimsak

1 bas sogan

Yarim su bardagi zeytinyagi

1 tath kasidi tuz

Sogan ve sarimsak ince kiyllir, tencereye atilir, zeytinyadi birakilir ve kavrulur. Sal¢a konur, bir kag dakika sonra
kabuklari kazinmig ve yarim Kibrit kutusu buyUkliginde dogranmis kabaklar katilir. Kapakl olarak 10 dakika
pisirilir. Daha sonra kuru fasulyeler ilave edilir, karistirilir. Kapak kapatilir, ates kisilir, yaklasik olarak 25 dakika
daha pigirilir. Ik olarak sofraya getirilir.
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