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KURU FASULYELI ISLAK KEK

SuperFresh Haslanmis Kuru Fasulye 2 su bardagi
Seker 1,5 su bardagi

Kakao 3 yemek kasig!

Kiyilmis Findik 3 yemek kasigi

Un 3 yemek kasig

Kabartma Tozu 1 paket

Vanilya 1 paket

Krema 1 kutu

Bitter veya S0tli Gikolata 2 paket

Kiyilmis Findik 1 yemek kasigi

Derin bir karigtirma kabina yumurtalari kirin.

Uzerine sekeri de ilave ederek ¢irpin.

Diger tarafta sicak sudan gegirip slizdiiguniz SuperFresh Kuru Fasulyeleri rondodan gegirip yumurtal karisimin
Uzerine ilave edin.

Diger tim malzemeleri de ekledikten sonra mikserle ¢irpin.

Kek kalibini yagladiktan sonra karigimi igerisine dokin.

Onceden 180 derecede isitiimis firnda 30-35 dakika kadar pisirin.

Bir sos tenceresinde krema ile birlikte ¢ikolatay eriterek karigtirin.

Keki firindan ¢ikardiktan sonra Gzerine bir kiirdan yardimi ile delikler agin.
Gikolata sosunu kekin tizerine dokdin.

Uzerine kiyilmis findigi da ilave ederek dilimleyerek servis edin.
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