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KURU FASULYELI DOMATES CORBASI

1,5 su bardagi haslanmig kuru fasulye
3 adet domates

1 adet sogan

1 corba kasigi salca

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 ¢orba kasigi un

6 su bardagi su

3 dis sarimsak

Domateslerin kabuklarini soyup rendeleyin. Tencereye tereyagini ekleyip eritin, rendelenmig sogani ve
domatesleri ekleyin. Kapagini kapatip 10 dakika kadar pigirin. Uzerine un serpin ve karigtirin. Ezilmig
sarimsaklari, haglanmig fasulyeleri ve suyunu da ekleyip kaynamaya birakin. 10 dakika kadar kaynatip servis
yapicaginiz zaman rendelenmis feslegenleri, maydanozlari ekleyip sicak olarak servis yapin.
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