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KURU FASULYELI CIKOLATALI KURABIYE

https://www.hasata.com.tr

2 su bardadi Hasata Derinkuyu Kuru Fastlyesi
5.5 (bes buguk) ¢ay bardag yulaf unu

1 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagi aygicek yagi

1.5 (bir buguk) cay bardagi esmer seker

1 cay kasigi kabartma tozu

1.5 (bir buguk) cay bardag damla ¢ikolata

Hasata Derinkuyu Fasulyesini kaseye alin.

Uzerini gececek kadar soguk su ekleyip 1 gece bekletin.

Ertesi glnu yikayip suyunu siiziin. DudUkli tencereye alin.

Uzerine 3.5 su bardagdi su ekleyip didiudini kapattiktan sonra 20 dk (iyice yumusayana kadar) haglayin.
Hasladiginiz kuru fasulyeyi tencereden alip stiziin.

Slizduguniz fasulye soguduktan sonra mutfak robotuna alin.

Uzerine yumurta ve aygicek yagi ekleyip puriizsiiz olana dek ¢ekin.

Hazirladiiniz karigimi derin bir kaseye alin. Uzerine yulaf unu, esmer seker ve kabartma tozu ekleyip spatula ile
karistirin.

Damla cikolatayi ekleyip karistirin. Buzdolabinda 1 saat bekletin. Hazirladiginiz hamurdan ceviz biyuklugiunde
bezeler koparip yuvarlayin. .

Pisirme kagidi serdiginiz firin tepsisine kurabiyeleri dizin. Onceden isitilmis 180° derecelik firnda 20-25 dk
kizarincaya kadar pisirin.

Soguduktan sonra tepsiden alip servise sunun.

Not: Hamurun kivaminin bozulmamasi igin kuru fasulyeyi mutlaka iyice siizin ve sogutun. Bardak dlgUleri
degisebilir, hamur hafif elinize yapisan bir kivamda olmalidir. Sekil verirken hamur elinize fazla yapisiyorsa gok
hafif bir sekilde elinizi yaglayabilirsiniz.
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