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KURU FASULYELI BURGER

500 g Haslanmig Kuru Fasulye
% Su Bardag@i Kuru Ekmek
1 Yumurta

2 Gorba Kasig Zeytinyag
Sarimsak

Karabiber

Tuz

5 Adet Hamburger Ekmegi
5 Marul Yaprag!

1 Orta Boy Domates

1 Orta Boy Sogan

Ketcap

Mayonez

Hardal

1 gece 6nceden islattiginiz kuru fasulyeleri diiduklide 15 dakika kadar pisirin. Haglanmig kuru fasulyeleri
blender yardimi ile iyice parcalayin. Par¢alanmis ezilmis fasulyelerin Gzerine yumurta, kuru ekmek, karabiber,
sarimsak, tuz ve zeytinyagini ekleyip yogurun.

Elde edilen hargtan hamburger ekmegi buyUkliginde yassi kéfteler olusturup yagh kagit serilmis firin tepsisine
dizin.

Kofteleri dnceden isitilmig 200 derece firinda alt Ust pembelesene kadar 25 dakika kadar pisirin.

Burger ekmeklerinizin arasina kofte, marul domates ve soganlardan birer dilim yerlestirin.

Dilerseniz damak zevkinize gére ketgap, mayonez ve hardalla zenginlestirebilirsiniz.
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