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KURU FASULYELI BOREK

1 kg. un, alabildigince su

Tuz

250 gram misir unu

2,5 su bardagi haslanmis kuru fasulye
1 litre st

1 su bardagi siviyag

Hamur icin 1 kg. unu, tuzu, alabildigince 1lik suyla kulak memesi yumusakhdinda bir hamur elde edene kadar
yogurun. Yarim limon blyukligunde bezeler hazirlayin. Bu bezeleri 15 cm. ¢apinda olacak sekilde acin. Agma
sirasinda her yufkanin tizerine 1,5 gorba kagigi misir unu serpin. Yufkalari biyuk bir teflon tavada arkali 6nli tek
tek pisirin. Bu arada genis bir kapta fasulye ve 1 litre sttl karistirin. Tepsiyi yaglayin. Iki kat yutkayi tepsiye
yerlestirin. Sutlt kuru fasulyeden yayin. Gok az sivi yag gezdirin. Her yufkanin arasina kuru fasulyeli karisimdan
yayin. Siviyag gezdirin. Bittin malzeme bitene kadar bu iglemi tekrarlayin. En Ustte kalan yufkanin tizerine st
ve sivi yag surin. Onceden isitiimis 170 derceli firinda Gzeri kizarana dek pisirin.
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