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KURU FASULYELI ARAPSACI (ANTALYA)

2 su bardagi kuru fasulye
500 gr arapsag!

1 biyUk kuru sogan

Y2 su bardagi zeytinyagi
2 su bardagi su

1 cay kasigi tuz

Aksamdan islatilan kuru fasulye haglanip siiziillr. Arapsagi ayiklayip yikanir. Bir su bardagi zeytinyag tencereye
konur. Dogranmig kuru sogan zeytinyaginda gevrilir. Uzerine arapsaci eklenip pisirilir. Haglanmig kuru fasulyeler
arapsacinin Uzerine ilave edilir. 2 su bardag 1lik su ve tuz koyulup kisik ateste 6zlesene kadar pigirilir. Pigen
arapsagcl servis tabagina alinip, sicak olarak servis yapllir.
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