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KURU FASULYE YEMEGI

2 Su bardagi kuru fasulye
1 Tath kasig seker

1 Cay kasigi tuz

1 Yemek kasigdi salca

2 adet biber

1 adet sogan

1 adet yesil biber

1 adet domates

1 cay kasigi kirmizi biber
5-6 yemek kasigi margarin

Bir gece 6nceden kuru fasulyeleri ayiklayip yikayin.

1 litre sicak suyun igine, tuz ve sekeri karigtirin ve fasulyeyi geceden bu suyun iginde islatin.

Soganlari ve biberi yemeklik dograyin.

DudUklIU tencereyi ocaga alin ve tencereye énce yagi koyun, sodan ve biberleri kavurun. Ayri bir yerde sicak
suyunuzu hazirlayin.

Domatesin kabudunu soyun ve dograyin, tencereye aktarin. Sal¢ayi da ilave edin. Beraberce 2-3 dakika kadar
kavurun.

Fasulyeleri, tuzunu, kirmizi biberini, kuru biberi ilave edip, 2-3 kez daha karigtirin. Daha sonra sicak suyunu
koyun, karistirin.

Tencerenin kapagini kapatin. Didigu calana kadar orta ateste, daha sonrasinda ise kisik ateste 35 dakika
kadar pisirin. Tencereyi ocaktan aldiktan sonra kapagdini acin ve suyunu kontrol edin. E§er suyu biraz fazla ise
kapag! acik vaziyette cok az daha kaynatin. E§er suyu az ise yeterince kaynar su ilave edip 5 dakika kadar
daha pigirin. Sicak olarak servis edin.
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