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KURU FASULYE UNLU VE CIKOLATALI KURABIYE

200 gr kuru fasulye unu

Yarim paket Pakmaya Eksi Mayali Beyaz Ekmek Harci
Bir tutam tuz

1 yemek kagigi zeytinyagi

200 ml ik su

1 paket Pakmaya Bitter Parga Cikolata

1 kahve fincani kuru Gzim

1 portakalin rendelenmis kabugu

Bir karistirma kabina kuru fasulye ununu aktarin. Uzerine Pakmaya Eksi Mayall Beyaz Ekmek Harci paketinin
yarisini ve tuzu dokip kagikla iyice karigtirin. Zeytinyagini ve 6l¢Ull suyu azar azar ilave ederek hamuru
yogurmaya baslayin. Hamuru yodurun.

Hamurun Uzerini drterek 1k bir yerde, 45 dakika bekletin.

Hamur mayalaninca rendelenmis portakal kabugunu, kuru Gziim(i ve Pakmaya Bitter Parga Gikolata[?ly! ekleyin.
Bir kez daha yogurun.

Hamurdan dondurma kasigi yardimi ile parcalar alip yagdh kagit serili firin tepsisine aralikli olarak dizin. Malzeme
bitene dek ayni sekilde hamurlari tepsiye yerlestirin. Hamurlarin tGzerini tekrar értlp bu sekilde yarim saat daha
dinlendirin.

Hamur ikinci kez mayalaninca 6nceden isitilmig 180 dereceye ayarli firnda 20-25 dakika pigirin.
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