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KURU FASULYE SALATASI (KIBRIS)

https://gurmekibris.com
250 gr beyaz kuru fasulye
Su

Tuz

1 adet orta boy sogan, ince dogranmig; veya 2 adet taze sogan, ince dogranmig
Y2 demet maydanoz, ince dogranmis

2 bardak zeytinyagi

1 adet limon veya agiz tadina gore sirke

Kuru fasulyeyi bir gece dnceden suda bekletin. Suyunu siiziin ve orta boy bir tencereye fasulyenin Ustind
Ortecek kadar taze su koyun, orta ateste, Usti aralik kaynatin. 15 dakika kaynadiktan sonra, suyu degistirin ve
ayni miktarda su ilave edip yine kaynatin. Yumusayincaya kadar pisirin ve tuz ilave edin. Pigsen fasulyeyi stzip,
sogumaya birakin. Soguyan fasulyeyi salata kabina alin, tGzerine tuz, sogan, maydanoz, zeytinyagi, limon veya
sirke ekleyerek, karigtirin ve servis yapin.
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