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KURU FASULYE PIYAZI

Sahrap Soysal

2 su bardagi kuru fasulye

1 adet ki¢ik boy kuru sogan
2 cay kasigi sumak

2 cay kasig kirmizi pul biber
1 cay kasigi tuz

2 adet yesil tath sivri biber
3-4 adet taze yesil sogan

2 demet maydanoz

3-4 adet haglanmig yumurta (kati haglanmig olmalr)
Sos igin:

2 fincan sizma zeytinyagi

2 yemek kasigi Gzim sirkesi
2 adet limonun suyu

1 cay kasigi tuz

Varsa:

10-15 adet siyah zeytin

Kuru fasulyeyi didUkli tencerede iyice yumusayincaya kadar haslayip stizin. (konserve fasulye de
kullanabilirsiniz)

Kuru soganlari soyup ortadan ikiye boliin ve incecik yarimaylar halinde dilimledikten sonra derin bir kaba
aktarin. Uzerine tuz, kirmizi pul biber ve sumagi serpip yodurarak yumusatin.

Sivribiberlerin saplarini kesip tohumlarini ayikladiktan sonra yikayin. Uzunlamasina ikiye bdltp incecik
dogradiktan sonra soganlarin tzerine ilave edin.

Uzerine slizdiginiz fasulyeyi ekleyin. Yesil sodani ve maydanozu ayiklayip yikadiktan sonra incecik kiyin ve
fasulyeyle karigtirin. )

Sosu hazirlamak igin; zeytinyagini derin bir kaseye koyun. Uzerine sirke ve limon suyunu ekleyip tuzu serpin.
CGatal yardimiyla iyice ¢irptiginiz sosu piyazin Gzerine gezdirin.

Kati yumurtalar soyup ortadan ikiye bdliin ve ince ince dilimleyerek piyazin Uzerine dizin. Varsa, ¢ekirdedi
¢ikarlmis zeytinlerle susleyip servise sunun.
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