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PILAKI

2 su bardagi fasulye

1 adet kereviz

1 adet havug

1 adet patates

1 adet sogan

1 cay bardagi zeytinyag
3 adet sivri biber

1 demet maydanoz
Yarim limon veya sirke
5 dis sarimsak

Aksamlan islatilmig fasulyeleri stizlin ve Uzerini gegecek kadar su koyup 30 dakika haglayin. Bu arada
tencereye yagi koyup Uzerine ince dogranmis sogani, sarimsaklari ve sivri biberleri ekleyin, kavurun. Kip
dogranmis havug ve kerevizleri de katip kavurmaya devam edin. Patatesleri de kiip seklinde dograyin ve
Uzerine ekleyin, 5 dakika daha kavurun. Pigsmis fasulyeleri de sizUp Uzerine ekleyin. Tencereye 1 su bardagi
sicak su koyup 15 dakika kapagi kapali olarak pigirin. Ocaktan alin tizerine limon suyu ya da sirke koyup servis
tabagina alin. Uzerine kiyilmig maydanoz ilave edin.
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