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KURU FASULYE PILAKISI

Ergun Kdknar

500 gr. kuru fasulye

1 adet patates

1 adet kereviz

1 adet havug

2 adet sogan

10 dis sarimsak

3 adet yesil sivrlbiber
1 demet maydanoz

1 su bardagi zeytinyag
Yeterince tuz

Limon

Bir giin Onceden fasulyeyi islatiniz. Islattiginiz fasulyeleri haglayiniz. Yari pismis bir haldeyken, atesten alip
suyunu stziin0z. Tencereye zeytinyadini koyunuz. Kiiclk kicuk dogradiginiz sodani bu yagda az bir sey
kizartiniz. Daha dnceden kabugunu soyup, tavla zari biyUkliginde dogradiginiz kereviz ve patatesleri yaga
atiniz. Havuglari temizleyip, dilimledikten sonra ilave ediniz. Sarmisak dislerini ayiklayip, butln olarak ekleyiniz.
Yesil biberin ¢ekirdekleri ¢ikarip ince ince dograyip ilave ediniz. Hepsini birden tuzlayip, suyunu koyunuz. Orta
hararetli ateg Uzerinde pigiriniz. Agir agir pigirerek suyunu gektiriniz. Su fasulyelerin seviyesinin altina dlgUp,
fasulyeler iyice yumusayinca, atesten indiriniz. llitip, bir kayik tabagina dokiniiz. Uzerini kiyllmig maydanozla
sUsleyiniz. lyice soguttuktan sonra ikram ediniz.

Not: Limon tabaklara alindiktan sonra sikilmalidir. Ayrica pilaki limon yerine sirke ddkdlerek yenirse bagka bir
lezzet kazanrr.
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