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KURU FASULYE PILAKISI

250 gr. dermason cinsi kuru fasulye

2 kahve fincani zeytinyagi

1 er tane kiicUk boy patates, domates, havug
1 adet ince kiyilmig orta boy kuru sodan
maydanoz

1 dis sarimsak

4 bardak su

tuz

biraz seker

Aksamdan yikanip islatilmig fasulyelerin Uzerine su doldurarak orta ateste agir agir 45 dakika haglayip stzin.
Sebzeleri temizleyip ince ince dograyin. Bir tencereye koyup kizdirdiginiz yagdin i¢ine sogani ve ince Kiyilmig
sarimsag ekleyerek akvurun. Ayni tencerenin igine sirasiyla havucu, patatesi ve fasulyeyi ekleyip bir middet
daha kavurun. Uzerine domates, su, tuz ve seker koyarak agir ateste 1 saat pisirin. Soguduktan sonra tizerine
ince kiyilmig maydanoz serperek servis yapin.
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