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PILAKI

Malzemesi:

2 bardak kuru fasulye,

1 cay bardagi zeytinyag

1 adet havug,

2 adet sogan,

3-4 dis sarimsak,

1 adet kuru kirmizi biber
yarim kasik domates salcasi,
yarim demet maydanoz, tuz,
1 kasik seker

Hazirlanisi:

Bir tencereye zeytinyagdini, ufak pargalara dogranmis sodani, kabuklari kazinmis dérde bdlip birer santim verev
parcalara dogranmig havucu, kirmizi biberi koyup hafifge 6ldirin. Sonra sulandiriimis salgayi koyup bir iki kez
de Jjununla karigtirin. 5-6 bardak su koyup kaynatin. Aksamdan islatiimig fasulyeleri yikayip suya ilave edin.
Orta hararetli ateste fasulyeler yumusayana kadar pisirin. Fasulyeler biraz yumusayinca tuzunu koyun. Cok az
suyu kalanca atesten alin. Servis tabagdina bosaltip, Gzerine kiylmig maydanoz serpin. Soguk olarak servis

yapin.
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