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KURU FASULYE PILAKISI

2 su bardag kuru fasulye (islatiimig)
1 cay bardagi zeytinyagi

1 adet sodan (ince kiyilmis)

1 tath kasidi salca

2 su bardagi su (kaynar)

4 corba kasIg! piring

Tuz

Taze nane

Islatilmig fasulyelerin Uzerine ¢ikincaya kadar su ilave edin. Hizli ateste kaynama noktasina kadar isitin, atesi
kisin ve orta ateste 10 dakika pisirip, sizun. Isitiimig yagda soganlar karistirarak sararincaya kadar yaklasik 3-4
dakika soteleyin. Salgayi katin, karistirarak 1-2 dakika daha soteleyin. Suyu ilave edin, hizl ateste kaynama
noktasina kadar isitin. Atesi kisin, fasulyeler hafif yumusayincaya kadar yaklasik 10 dakika pisirin. Pirinci ekleyin
ve 15 dakika daha pigirin, nanenin yarisini serpip harmanlayin ve soguyuncaya kadar dinlendirin. Kalan naneyi
serperek servis yapin.
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