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KURU FASULYE PILAKI

2 su bardagi kuru fasulye
2 adet kuru sogan

6 adet kesme seker

1 cay bardagi zeytinyad
1 adet patates

1 adet havug

Tuz

1 adet limon suyu

4 dal Dereotu

Oncelikle fasulyeleri aksamdan islatin. Daha sonra suyunu siiziip 20 dakika kaynatin. Tencereye fasulyeleri
koyun, Uizerine yarim ay seklinde soganlari, sekeri, tuzu, limon suyunu, kiip dogranmis patatesi ve havucu
koyun, zeytinyagini ekleyip kapadi kapall sekilde 35 dakika pigirin. Servis tabagdina alin, sogutup servis yapin.

Not: Servis yapmadan énce biraz sirke dokerseniz daha lezzetli olacaktir.
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