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KURU FASULYE

2 su bardagi haslanmis kuru fasulye
3 adet blyik boy domates

1 tath kasidi biber salgasi

1 tath kasidi domates sal¢asi

Yarim ¢ay bardagi (50 ml) sivi yag
3 adet orta boy sogan

2 adet sivribiber

1 adet aci kuru biber

Tuz, kirmizi toz biber

Siviyadi tencerede isitip zar seklinde dogranmis soganlari ve biberleri kavurun.

Kip seklinde dogranmis domatesleri ve salgalari ilave edin. Arada bir karistirarak sos kivamina gelene dek
pisirin.

Onceden islatilip diri kivamda haglanmig fasulyeleri ekleyin. Birkag kez gevirip Uzerini iki parmak gegecek kadar
su ilave edin. Once yiksek ateste 5 dakika kaynatin, sonra da orta atege alin.

20 dakika pisirdikten sonra tuzunu, baharatini ve kuru aci biberi i¢ine atin.

Tencerenin kapagini yeniden kapatin. 5 dakika daha pisirip ocaktan alin. Sicak servis yapin.
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