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KURU FASULYE PASTASI

1 fincan haslanmis kuru fasulye
7 yumurta sarisi

1 fincan seker

1 fincan dévilmus ceviz

2 kaslik pasta mayasi

1 kasik marmelat

Kremast:

250 gr tereyagi

250 gr pudra sekeri

5 kaslk erimis sltsiiz ¢ikolata

Haslanmis kuru fasulye makineden gecirilerek ezilir, icine 7 yumurta sarisi, seker, dévilmds ceviz, pasta
mayasi, marmelat karistirilir, iyice ¢irpilir. Sonra 7 yumurta aki ¢irpilarak sertlestirilir ve hamura katilarak
yaglanmig, unlanmig kaliba doékalar. Orta isili firnda pigirilir. Soguduktan sonra ikiye kesilerek igine ve Ustiine
krema sdirdldr. _

Kremasi : 250 gr tereyag, bir kapta tahta kasikla ezilerek yumusatilir. Igine 250 gr pudra sekeri konarak strekli,
ayni yénde ezilmege devam edilir. Son olarak 5 kasik erimis sttsuiz ¢ikolata katilarak diizgiin bir krema
oluncaya kadar da ¢irpilir.
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