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KURU FASULYE MUSAKKA

1/2 kg kuru fasulye

2 adet biyik kuru sogan

1/2 kg kiyma

3 adet carliston biber

1 demet maydanoz ince kiyllmig
2 su bardagi stizme yogurt

100 gr dolmalik fistik

50 gr kus GzUmU

4 corba kasig margarin veya tereyadi (60 gr)
Kirmizi pul biber

Tuz

Fasulyeyi bir gece dnceden, sicak suda islatin. Tuzlu suda haslayip, stizin.

Soganlari ince ince kiyin. 2 ¢orba kasigi tereyadini bir tavada eritin ve soganlari, cok éldirmeden kavurup, bir
kenara ayirin.

Kiymayi, 1 gorba kasidi tereyadi ile birlikte, iyice pisene kadar kavurun. Atesten almaya 1-2 dk kala ince kiyilmig
maydanozlari ilave edip, tuz ve karabiberle lezzetlendirin.

Yine kiguk bir tavada dolmalik fistiklari pembelesene kadar kavurun.

BuyUk bir tencerede geri kalan 1 corba kasigi tereyagini eritin. Tencereye sirasiyla; dnce kavrulmus soganlari,
sonra haglanmig fasulyeleri, domatesleri, kavrulmus kiymayi, hafif kavrulmus dolmalik fistik ve ayiklanmis kus
dzumlerini serin. Kisik ateste 40 dk kadar, 2+1/2 su bardadi su ilave ederek, tencerenin adzi kapal olarak,
pisirin. Kirmizi pul biberle lezzetlendirin.

Sltzme yogdurdu, dévilmis sarimsakla birlikte blenderde ¢irpin.

Yemeginizi servis tabadina veya tabaklara aldiktan sonra, sarimsakli yogurdu tzerine dékin.

Arzu ederseniz, yagdi kirmizi biberle kizdirp, yemeginizin Gzerinde gezdirin.
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