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KURU FASULYE CORBASI

1 su bardag@i kuru fasulye
1 adet kuru sogan

5 yemek kasigi zeytinyagi
1 yemek kasigi domates salgasi
2 adet havucg

1 adet patates

1 adet yesil biber

2 adet domates

1 yemek kasigi un

Tuz

4-5 dal biberiye

Fasulyeleri 8-10 saat kadar 6énceden islatin.

Corbayi yapmaya baglamadan dnce fasulyeleri haglayip siiziin ve kenara alin.
Kuru sogani yemeklik, havug, patates ve biberi kiip kip dograyin.
Domatesleri rendeleyin.

Zeytinyagini tencerede kizdirp soganlari yagda kavurun.

Dogradiginiz sebzeleri ekleyip 1-2 dakika daha kavurduktan sonra rendelenmis domatesi ilave edin.

Domatesler suyunu ¢ekene kadar kavurmaya devam edin.

Unu ve tuzu da ekleyip karistirin.

5 su bardagi kadar sicak suyu tencereye ilave edin ve kaynamasini bekleyin.
Kaynayinca altini kisip haglanmig fasulyeleri de ekleyin.

7-8 dakika daha pisirdiginiz ¢orbanizin Uzerine biberiye yapraklari serpin.
Corbanizi sicak servis edin.
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