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KURU FASULYE CORBASI

1 su bardag@i kuru fasulye

1 cay bardagi mercimek

1 cay bardagi bulgur

3 ¢orba kasiJi piring

1 adet sogan

1 ¢corba kasigi tereyad

1 tath kasidi salca

7 su bardagi su

2 dis sarimsak

Aci pul biber, nane, kimyon

Fasulyeleri aksamdan islatin. Siiziip 10 dakika kadar haglayin. icine mercimekleri, bulguru, pirinci bir tencereye
alin ve Gzerini 3 parmak gegecek kadar su ilave ederek kaynatmaya devam edin. Tencerede yag: eritin Gzerine
rendelenmig sogani ve unu ekleyip 5 dakika kavurun. Salcayi, pigen mercimekli bulguru, ezilmis sarimsagi da
koyup karistirin. Istediginiz baharatlari ekleyip sicak olarak servis yapin.
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