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KURU ERIKLI TURTA

600 gr kuru erik

60 gr (1/4 su bardagi) seker
1 tath kasidi tereyad

3/4 su bardagi st

2 yumurta

2 tath kasig vanilya esansi
5 ¢orba kagsiJi pudra sekeri
7 ¢orba kasidi un

1 fiske tuz

Orta boy bir tencereyi yarisina kadar suyla doldurup, harli atese oturtarak, suyu kaynatiniz. Erikleri kaynar suya
atip, 10-15 saniye haglayiniz. Tencereyi atesten alip, delikli kepgeyle erikleri ¢ikararak kabuklarini soyunuz.
(Haslanma suyunu atiniz.) Soydugunuz eriklerin her birini ortadan ikiye bdllp, ¢ekirdeklerini ¢ikararak ince
dilimlere kesiniz. Erik dilimlerini orta boy, yayvan bir kaseye dizip, Ustlerine 3 ¢corba kasigi su ve toz sekerini
serpiniz. Tahta bir kagikla karigtirarak sekere iyice bulanmalarini sagladiktan sonra 45 dakika kadar, arasira
kasedeki sekerli karisimdan eriklerin Ustline gezdirerek, bir kenarda bekletiniz.

Finninizi orta sicaklija (180° C) getirip, 1sitiniz. Orta boy bir tepsiyi, 1 tath kasidi yagla yaglayiniz.

BuyUk bir kasede sut, yumurta ve vanilya esansini yumurta teliyle karigim pUrtiksiz oluncaya kadar ¢irpiniz. 4
Corba kasidi pudra sekeri (her kasigi kattiktan sonra iyice karistirarak) ekleyiniz. Unu da kasik kasik ayni
bicimde katip, son kasik unla birlikte tuzu ekleyiniz. (Butln seker ve un katildiktan sonra, hamur purtiksiz ve
¢ok ince bir krep kivaminda olmalidir.)

Hamuru yagladiginiz tepsiye d6kUp, erikleri tepsinin her yanina esit miktarda dagilacak bigcimde yayiniz. Tepsiyi
firnin orta katina sirdp 50-60 dakika, turtanin ortasina batirilan bir bigak temiz ¢ikincaya kadar, pisiriniz.
Tepsiyi firndan alip, kalan pudra sekerini turtanin Ustline serperek, servis ediniz.

Not: Klasik Fransiz turtasinin degisik bir bigimi olan kuru erikli turta, aslinda taze mardim, erigiyle yapilirsa daha
lezzetli olur; ama her mevsimde yapilabilmesi igin tarifte kuru erik kullaniimistir.
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