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KURU ERIKLI TIRIT

1 tane limon

300 gram kuru erik
2,5 su bardagi seker
2 su bardagi su

3 dilim ekmek

Kuru erikleri yikayiniz. Tencereye su ile beraber koyunuz. 12 saat birakiniz. Saldigi suyu aliniz. Tepsiye
ekmekleri diziniz, tizerine erikli suyu doklniz. Diger bir tarafta, baska bir kapta eriklerle suyu ve sekeri gsurup
kivamina gelene kadar kaynatiniz. Igine limon sikiniz. Elde edilen surubu, erik suyu ile 1slanmig ekmeklere
dékinlz, sogutarak servis yapiniz.

© lezzetler.com tarif no:62372 « adi:Kuru Erikli Tirit « génderen:bal kdpiidu « indirme tarihi:07.04.2025 - 06:10


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kuru-erikli-tirit-vt47831
http://www.tcpdf.org

