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KURU ERIKLI PILAV

2 Su Bardagi baldo piring

0,5 Gay Bardagi soyulmus badem
300 gr kuru erik

0,5 Gay Bardagi soyulmus antepfistigi
3 Su Bardagi su

1 Tath Kasi§i siviyag

1 Tath Kagi§i yenibahar

2 Corba Kasigi zeytinyag!

1 Tutam targin

1 Adet yumurta

2 Corba Kasigi su

1,5 Su Bardagi un

2 Corba Kasigi seker

2 Yemek Kagsigi margarin

Erikleri Gzerini drtecek kadar suyla birlikte tencereye alin tozseker ve 1 kasik margarini ekleyip pisirin suyunu
slizip soguyunca ¢ekirdeklerini ¢ikarin kalan margarini tencerede eritip pirinci kavurun 3 bardak su ve tuz
ekleyin kaynamaya baslayinca kisik ateste suyunu ¢ekene kadar pisirin badem ve fistigi siviyadla kavurup
pilava ekleyin tar¢in ve yenibahar ekleyip harmanlayin Gzerine pegete 6rtip demlenmeye birakin hamur igin
yumurta, zeytinyagi, un, su ve tuz ekleyip yogurun 30 cm ¢apinda agip orta kisimda yizikle daireler kesin 15
cm capindaki kek kalibini yaglayip hamuru kenarlari disa tasacak sekilde yayin deliklerin Gzerine erik yerlestirin
kalan erig@i pilavla harmanlayip hamurun Gzerine dékin kenarlarini kapatin siviyag srp sicak firinda Gzeri
kizarincaya kadar pisirin ters gevirin ve dilimleyerek servis yapin.
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