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KURU ERIKLI MUFFIN

https://www.elele.com.tr

100 g tereyadi

1 yumurta

100 g esmer seker

300 g yogdurt

120 g kuru erik

90 g yulaf ezmesi

170 gun

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi granll kahve
Bir tutam tuz

Tereyagdini kU¢Uk bir sos tenceresinde eritin ve sogumasi icin bir kenara alin. Bir karigtirma kabinda yumurta ve
esmer sekeri seker tamamen eriyinceye kadar bir mikser yardimiyla ¢irpin. Soguyan tereyagi, yogurt ve kip
dogradiginiz kuru erikleri ilave edip karistirin. Ayri bir karistirma kabinda yulaf ezmesi, un, kabartma tozu, granul
kahve ve tuzu harmanlayin. Kuru malzemeleri yumurtali karigima ilave ederek tiim malzeme iyice 6zdeglesene
kadar bir spatula yardimiyla karistirin. Karisimi kagit muffin kaliplarina paylastirin. Onceden isitiimis 200 derece
finnda 25-30 dakika pisirin. Soguduktan sonra servis yapin.
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