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KURU ERIKLI KUZU GUVECI

1,5 kg kemiksiz kuzu eti

60 gr margarin

2 orta boy sogan

5-6 dis sarimsak

Bir tutam safran

1 tath kasidi rendelenmis zencefil
1 adet kabuk targin

1 cay kasigi kisnis

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigdi toz kirmizi biber
150 gr kuru Gzim

300 gr cekirdeksiz kuru erik
750 ml su

4 adet domates

Tuz

Karabiber

Garnitir icin:

1 yemek kasigi margarin
200 gr kabuksuz badem
Birer tutam tuz, seker

Kuzu etini irice pargalara boélln, tuz ve karabiber gezdirin, beklesin...

BuyUk tavada margarini eritin, sogani dograyarak ekleyin, biraz tuz serpin ve Ustline safran ekleyin, 5 dakika
soteleyin..

Atesten alin ve sarimsak, taze zencefil, kabuk targin, kignis, kimyon ve kirmizi toz biberi ilave edin. Kuru Gzim
ve yarim kuru erik ekleyin...

Derin bir glive¢ icine kuzu etini yerlestirin, Gzerine sodanl karigimi yayin...

su ve domates ekleyin ve folyo ile tencerenin kapagdini kapatin...

Onceden isinmig firinda Yaklasik 2 saat pisirin ya da et yumugayana kadar...

firndan alin ve folyoyu ¢ikarin. Kuru erigin geri kalanini ekleyin, firina tekrar koyun ve 10-15 dk daha pisirin...
Orta ateste kigUk bir tavada 1 yemek kasigi margarini isitin ve hafifce bademi biraz kavurun, tuz ve seker
ekleyip karistirin, gtiveci firndan alinca bademleri Gzerine gezdirip servis edin.
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