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KURU ERIKLI KURABIYE

1 paket margarin

1,5 su bardagi pudra sekeri
1 adet yumurta

1 limon kabugdu rendesi
15-20 adet kuru erik

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Erikler yikanir, ilik suda 1 saat bekletilir. Sonra varsa ¢ekirdekleri gikarilir ve kiiglk parcalara kesilir. Yumugak
margarin, seker ve yumurta iyice karistirilir. Uzerine en son kuru erik olmak kosuluyla diger malzemeler eklenir.
Ele yapismayan bir hamur yapilir. Hamurdan ceviz kadar pargalar alinir, yuvarlanir. Yaglanmis tepsiye dizilir.
Isitiimis 180 derece firnda pembelesene dek pisirilir.

ML® Kakl Kurabiye icin tiklayin

-

Fotograf "AyGolgesi" tarafindan génderildi. 27.09.2014
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