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KURU ERIKLI KURABIYE

125 gr. margarin

125 gr. tereyagdi

1 su bardagi un

1 su barda@i kuru erik

1 su bardagi pudra sekeri

1 cay bardagdi sivi yag
Yarim paket kabartma tozu
Aldigr kadar un

Uzeri icin:

Bol pudra sekeri

Ik 6nce bademlerimizi iri gekip tavaya aliyoruz. Uzerine unu da ilave ederek kisik ateste kontrollli olarak 5-6
dakika, rengi donene kadar kavuruyoruz. Kavrulduktan sonra genis bir kaba bosaltip sogumaya birakiyoruz,
tamamen buz gibi sogumus olmasi gerekiyor. Yogurma kabina yumusak margarin ve tereyagini aliyoruz.
Uzerine diger malzemeleri, sogumus unu ve kuru erikleri koyarak yoguruyoruz. Yavag yavas un ilave ederek
kurabiye hamuru kivamina getiriyoruz. Hargtan pargalar koparip diledigimiz sekli veriyoruz, yagl kagit serilmis
tepsiye dizip 180 derece firinda pisiriyoruz. Tamamen soguyanca bol pudra sekeri serpiyoruz.
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