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KURU ERIKLI KEK

Malzemeler:

3 adet yumurta

Yarim paket tereyadi

1,5 su bardagi pudra sekeri
1 su bardag st

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3 su bardagi un

1 su bardagi kuru erik
Uzeri icin:

Yarim su barda@i kuru erik
1 cay bardagi pudra sekeri
1,5 ¢ay bardag su

Hazirlanisi:

Yumurta ve seker bembeyaz olana kadar girpilir. Uzerine eritilmis tereyadi, siit, elenmis un, kabartma tozu ve
vanilya eklenir, karigtirilir. En son ¢ekirdegi ¢cikariimis, birka¢ parcaya kesilmig kuru erik katilir. Kek harci
yaglanmig kek kalibina dokaillir. 175 derece firinda 45-50 dakika pisirilir. Firindan ¢iktiktan 15 dakika sonra
servis tabagina ters gevrilir. Uzeri icin ayiklanmis kuru erik, pudra sekeri ve su robottan gecirilerek sos yapilir ve
kekin Uzerine gezdirilir.
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