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KURU ERIKLI KABAK TATLISI

2 kg. kabak

2 su bardagi toz seker
5 adet kuru erik

1 paket vanilya

1 adet tar¢in kabugu

Kabaklari iri parcalar halinde dograyin. Uzerine sekeri, targin kabudunu, kuru erikleri ekleyip kisik ateste 45
dakika kendi suyu ile pismeye birakin. Pisen kabaklar servis tabagina almadan énce lzerine vanilya serpin ve
bes dakika kapagi kapali olarak bekletin.
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