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KURU ERIKLI HINDI KUSBASI

600 gr Banvit Hindi G6gls Kugbasi

1 corba kagig zeytinyagi

1 ¢corba kasigi tereyad

1 adet orta boy sogan (ince piyaz dogranmig)

1 corba kasigi un

400 ml GzOm suyu

300 ml pili¢ suyu

150 gr kuru erik (1lik su ile 1slatiimig, ¢ekirdekleri ¢gikariimig)
5-6 sap maydanoz (iri dogranmig)

Tuz (arzu edilen miktarda)

Zeytinyagini 1sitip, etleri katin. Hizl ateste ve karigtirarak, etlerin her taraflari hafif kahverengi oluncaya kadar,
yaklasik 5 dak. kavurun.

Atesi hafif kisip, karistirmaya devam ederek, tereyadi ve sodani ekleyin ve 5 dak. daha pisirin. Karigtirmaya ara
vermeden unu serpip, yavas yavas 0zim suyu ve pili¢ suyunu akitin.

Hizli ateste kaynama noktasina kadar isitip, atesi kisin. Tuz serpip, erikleri ilave edin. Ara ara karistirarak, etler
yumusayincaya kadar, yaklasik 15 dak. daha pisirin.

Maydanoz serperek servis yapin.
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