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KURU ERIKLI GUL POGAGCA

1 adet yumurta

1 bardak st

1 kahve fincani seker

1 yemek kasigi kuru maya
100 gr margarin

Kuru erik

Aldig1 kadar un

Bir kapta mayayi ilik su ile 1shyoruz. Hamuru yoduracagmiz kapta erik hari¢ bitin malzemeleri karstiriyoruz.
maya da kabarinca onu da koyuyoruz. Kulak memesi kivamina gelince kabarmasi igin 10-15 dk. dinlendiriyoruz.
Daha sonra ceviz blyUkligindeki hamurru tezgaha yarim cm kalinliginda olacak sekilde aglyoruz ve arti
seklinde kesiyoruz. Ust Uste kivirarak gul seklini veriyoruz tizerine yumurta sarisi stirerek 200 derece firinda
pisiriyoruz. Firindan ¢iktiktan sonra tGizerine kuru erikleri sokuyoruz.
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